Vyborna drstkova polévka z hlivy ustricné

POTREBNE PRISADY

250 g.hlivy ustficné,1 lZzice masla,2 lZice oleje,1 vétsi cibule,?2 IZice hladké mouky,1lZice papriky,1
kostka masoxu,2 strouzky ¢esneku,pepf,kmin drceny,1lZicka majoranky,sul.

POSTUP PRiPRAVY

hlivu pokrdjime na kousky a zalijeme vodou tak aby byla potopena.osolime,okminujeme a vafime
25min.mezitim v hrnci rozehfejeme maslo a olej,vhodime nadrobno nakrajenou cibuli,osmachnem ji
a pfiddme mouku,papriku a spole¢né smazime.pak zalijeme asi litr vody,pfidame

masox, pepf,privedeme do varu a proslehame aby polévka byla hladkd.doplnime hlivou a
vyvarem,pfidame majoranku a ¢esnek a jesté povafrime.

mUZete i z jinych hub napf:z masak(,kotrc( nebo vaclavek.



