Culdé z hlfvy dgeliiéng

Suroviny:

Hliva usti¢na (jedno obchodni baleni),
cibule,

paprika,

dwve rajcata,

mleta sladka paprika,

kostka vyvaru (zeleninovy),

mouka hladka,

olej na smazeni

Postup:

Na panvi zpnime cibulku, kdyz Zma sklovadt
pridame nakrajenou acistenou hlivu ustc¢nou
osmahneme./Rlame sladkou papriku a rychle
podlijeme. Pidame kostku vyvaru, nakrajenou
papriku a raj‘e, dusime do #hka. Zahustime
moukou dle pageby, povdime deset minut a
podavame s houskovym knedlikem nebo ce

chlebem.

Doba vaeni cca 40 min, jiprava 15 min.

































