Suroviny:

Pal kila howziho masa,(nejlepsi klizka), Etgi cibule, 1 lzka papriky, jedno
baleni hlivy ugi¢né(mnozstvi si wime sami), trochu pée, drceného kminu,
sul, 2 Izice hladké mouky, 2 |Zice sadla.

Postup:

Na sadle si zgnime cibuli, pidame na menSi kousky nakrajenou hlivu a
nakonec maso nakrajené n&si kostky. Orestujeme, aby se maso zatahlo,
piidame 1 Iztku sladké papriky, trochu drceného kminu, malinkestujeme,
ale pozor, aby nam paprika ne#kia, podlejeme vodou a dusime dikia.
Potom maso vyndame na tadi §avu zahustime vodou a moukou. Pidvee a
maso dame z. Podavame nejlépe s bramborem, ale jinak dld.chut



