Veprove s hlivou uski¢nou

Pocet porci (kusi):
3 - 4 porce

Doba pripravy:
45min

Suroviny:

Vepiova plec 500g-600g,
rajcatovy protlak 3 IZiky,
paprika ml. sladk& 1,5 &y,
cibule 2 stedni,

sul,pepr mlety,

olej,

hliva 250g,

zelena néova cibule,
oreganaierstvé-¥tvicka,
mouka hladka,

voda.

Postup:

Cibuli si agistime,rozflime a nakrajime na prouzky.\Vieplec pokrajime na platky silné asi
1cm.Hlivu Si téz nakrajime na silné(2-2,5cm) prouzk
V kastrolu(papiaku) si rozetejeme olej,vsypeme cibuli a restujeme détlsypak vlioZzime
platky masa,z obou stran nechame "zatahnoutfidgame nakrajenou hlivu.Pakiggame
protlak,ml.papriku,promichneme(pozai mam to nezhikne!) a zalijeme horkou vodou(cca
2cm nad maso).Osolime,opépe,Fiklopime poklici a nechame dusit-dle nutnosti vt&bes
dolijeme vodou.
Po zngknuti masa omi&ku zahustime jiSkou nebo moukou rozmichanou s vptidame
zbytek hlivy a dosolime.Vsypem#&st na kolgka nakrajené zelené cibulky a nasekané
oregano a nechame praiasi 15 min.Pak vsypeme zbytek cibulky a odstavimtepla.
Hotové podavame s bramborem,ryzi,...M§lirm bram.kasi



