Pecené kure s oreganem a hlivou ust¢nou

Pocet porci (kusi): 4-6
Doba pfipravy: 90 minut

Suroviny:

1 naporcované ke, 2 cibule, 6 strouzkéesneku, 1 kedlubna, 1 kapie(paprika),2ats,
hliva Usti¢nd,oregang gyros, pazitka ais

Postup:

Nejprve si naporcujeme ke, posolime z obou stran a nechame si ho strarmpekée si
nakrajime cibuli na gsicky, kedlubnu+kapii+rajata+hlivu na kousky &snek si nasekame.
Na pipravenou zeleninu rozloZzime osolené porciete) zasypeme oreganem, gyrosem a
vSechno posypeme pazitkou. V kétu si uvaime kueci kostku, nalijeme na dno peka
piikryjeme vikem a pgeme hodinu, rizeme obas ilit vodu, abychom i vice favy. Po
hodirg dame viko stranou, do&vy miZzeme dat trochu jiSky, nebo solamylu rozmichaného
ve vodt a dopeéeme 15-20 minut odkryté.



